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POTOVANJE PO EKO
KULINARIKI

Pot EcoCuisine do nic
odpadkov se pocasi koncuje.
Po skoraj letu dni dela na tem
projektu upamo, da smo
navdihnili prakti¢ne, trajnostne
navade in ljudi opolnomocili,
da zmanjsajo kolicino odpadne
hrane v vsakdanjem zivljenju!

Knjizica Eko=kuhinja
j& na voljo!

Z veseljem sporoCamo, da je nasa
knjizica z recepti za ekokuhinjo
zdaj na voljo!

Ta knjizica sluzi kot praktic¢en in
dostopen vodnik za vse, Ki jih
zanima trajnostno kuhanje.
Knjizica ponuja jasen in celovit
vpogled v trajnostne kuharske
prakse in zmanjsevanje kolic¢ine
odpadne hrane.
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DOGODKI BREZ _
ODPADKOV CIPER

10. januarja 2026 bo v Agioi
Omologites v Nicosia na Cipru
potekala delavnica v kolektivu
OPU.

EcoCuisine in ekipa »Zero
Food Waste Cyprus«
sodelujeta in skupaj bosta
udelezence naucila, kako
uporabljati in kuhati okusno
hrano z uporabo tehnik,
razvitih v projektu

EcoCuisine.
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SLOVENIJA

11. decembra 2025 je v
Sloveniji, na Cigaletovi ulici 5v
Ljubljani, potekal dogodek,
kjer so se udelezenci seznanili
s projektom EcoCuisine in se
seznanili s povsem novo
knjizico receptov EcoCuisine.
Na koncu so imeli udelezenci
priloznost, da se preizkusijo v
kuhanju in dogodek zakljucili
z izdelavo disecih svec iz
rabljenega jedilnega olja!
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