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ECO-CUISINE - EN
REJSE

EcoCuisines zero waste-rejse
lakker langsomt mod enden.
Efter naesten et ars arbejde pa
dette projekt haber vi, at vi har
inspireret til praktiske,
baeredygtige vaner og givet
folk redskaberne til at mindske
madspild i deres hverdag!

Eco=Cuisine
brochuren er udel

Det er os en gleede at
praesentere vores Eco-Cuisine
brochure, som nu er
tilgeengeligt! Denne brochure er
teenkt som en praktisk guide til
enhver med interesse for
baeredygtig madlavning. Haeftet
giver en grundig indsigt i
baeredygtig praksis i kgkkenet og
vaerktgjer til at mindske
madspild.
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https://eco-cuisine.eu/booklet/
https://eco-cuisine.eu/booklet/

ZERO WASTE
EVENTS CYPERN

Den 10. januar 2026 afholdes
der en workshop hos OPU
collective i Agioi Omologites,
Nicosia pa Cypern. EcoCuisine
og teamet fra "Zero Food
Waste Cyprus” har slaet sig
sammen, og sammen vil de
leere deltagerne, hvordan man
laver laekker mad ved at
anvende de teknikker, der er
udviklet i Igbet af EcoCuisine-
projektet.
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SLOVENIEN

Den 11. december 2025 blev
der afholdt et arrangement pa
Cigaletova ulica 5i Ljubljana,
Slovenien. Her fik deltagerne
et indblik i EcoCuisine-
projektet og blev introduceret
til det helt nye EcoCuisine-
opskriftshaefte. Som
afslutning fik deltagerne lov til
at fa fingrene helt ned i
materialerne, da de rundede
dagen af med at lave duftlys
af brugt madolie!
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